
Unsere Empfehlungen ab 3. Oktober 2026 

           

           € 

Getränke und Aperitif 
 
Sarti Rosa Spritz 10,l       0,2 l  7,80 
Granatapfelspritz10,l        0,2 l  7,80 
Alkoholfreier Spritz10,l      0,2 l  6,80 
Braustübl Hellesa        0,33 l  3,80 
Hausgemachte Limonade      0,4 l  5,20 
Wahlweise: Ingwer-Zitrone, Holunder, Granatapfel10, Safran-Pfirsich10 

 
Weine 

 
 

SilvanerI        0,2 l  7,80 
Weingut Simon-Bürkle, Zwingenberg, trocken 

 
Zwingenberger SteingeröllI      0,2 l  8,80 
Lemberger, QbA, trocken, Simon-Bürkle 
 

Marrenon MerlotI 

IGP, trocken        0,2 l  7,80 
Terroir d’Altitude, Frankreich 

 

 
Speisen 

 
Kürbiscremesuppeg vom Hokkaidokürbis nach Art des Hauses   6,80  

 
Französische Zwiebelsuppea,g mit Käsecrouton überbacken   8,70 

 
Feldsalat mit Kartoffeldressinga,j,11 mit geröstetem Speck und Croutons  10,80 
 
Hessisches Edelgulasch vom Hirsch mit Preiselbeerbirnea,c,i,I   35,80  
dazu servieren wir Apfelrotkohl und Spätzle 
 

Löwenbratwurst1,11         15,80   
Unsere Hausmacher Bratwurst, dazu Rosenkohlgemüse und Pommes frites 
 

 
 
Der Digestif aus Italien 
Branca Menta eiskalt serviert     2 cl  3,50 
 
 
 
 
Gerne bereiten wir alle unsere Kaffeespezialitäten auch mit Hafermilcha zu! 


